FINISTERE

CONSERVERIE KERBRIANT

Douarnenez

Venez découvrir toutes les étapes de la transformation des matieres premieres en
succulente recette : de leur préparation (parage, cuisson, stockage...) a la
réalisation des plats et a leur conditionnement... jusqu’a leur sortie de la
conserverie Kerbriant.

Vous comprendrez ainsi comment se fabrique un produit haut de gamme
artisanal, avec ses contraintes (HACCP) et ses normes mais aussi avec le plaisir
de travailler avec des fournisseurs locaux et de valoriser la péche bretonne. Apres
la visite du laboratoire, vous aurez ensuite le loisir de participer juste apres a une
séance de dégustation dans notre magasin.
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Capacité Visite guidée Acces Parking car
max 1h & 1h30 avec handicapé
40 dégustation

Tarifs groupes
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Visite et dégustation gratuite pour les adultes et les enfants.

Périodes d'ouverture
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Ouverture de février a novembre sur réservation.
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www.kerbriant.fr

www.finisteretouring.com
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